Degustazione alla scoperta “Le Rive” 7 portate 90

Per tutto il tavolo

Alla scoperta della cucina - Dalle 18 alle 21:30

Degustazione alla scoperta del vegetale 5 portate 60

Alla scoperta della cucina vegetale - Dalle 18 alle 21:30

PASTE E RISOTTI

Raviolo cacio e pepe, astice e finferli Signature* 38

Riso riserva “San Massimo” ai porcini, prezzemolo, t& nero, fonduta di robiola
e fondo bruno

Allergeni: 7,12

Fusillone allo scoglio, misto mare crudo e cotto 28

Pappardella ripiena di zucca, amaretti, pinoli e uvetta

Allergeni: 1378

CARNE

Filetto alla Rossini signature Signature* 45

Filetto di manzo, spinacino spadellato, medaglione di foie gras, disco di pane tostato,
tartufo nero e fondo bruno

Allergeni: 1-7-8-10-12

Battuta di manzo condita classica 27

Battuta di fassona condita con tuorlo d'uovo, senape antica, tabasco, salsa Worcester,
capperi, acciughe, sale, pepe e olio evo

Allergeni: 3-7-10

Controfiletto di qgne"o al burro, carote, chartreuse e cipo||a rossa 35

Controfiletto di agnello cotto nel burro, carote in consistenza, cipolla in agrodolce
e salsa alla chartreuse

Allergeni: 7-12

Petto d'anatra, peperone, verbena e Cynar 32

Petto d'anatra “Barberie” con miele, peperoni spadellati, verbena e salsa al Cynar

Allergeni: 7-12

Elenco degli ingredienti considerati allergeni Regolamento (UE) n.1169/2011

I. Cereali contenenti g|ufine

(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce

«w

Frutta a guscio

0 ®NO !

Arachidi e prodotti a base di arachidi
Soia e prodotti a base di soia
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

Sedano e prodotti a base di sedano

PESCE

Coppo di branzino, cardoncello, cavolo cinese
e salsa champagne Signature* 40

Coppo di branzino alla plancia, cavolo cinese, cardoncello spadellato con salsa bonne
femme

Allergeni: 4-6-7-12

Calamaro alla piastra, hummus di ceci, nduja e limone 392

Calamaro cotto alla piastra con hummus di ceci, nduja fresca e limone

Allergeni: 4-11

Rombo chiodato, zucchine e zafferano 35

Filetto di rombo chiodato al vapore con zucchine e salsa allo zafferano

Allergeni: 4-7

Rana pescatrice, guancia|e, coste e caviale 30

Rana pescatrice con guanciale, coste all'aglio e olio e caviale selezione “Il Naviglio”

Allergeni: 4-7

VEGETALE

Uovo 63°, cavolfiore e blue del Garda Signature* 20

Uovo cotto a 63° con spuma di blue del Garda e varie consistenze di cavolfiore

Allergeni: 1-3-7

Cuore di lattuga e vegetali di stagione in insalata 15

Cuore di lattuga, verdurine baby secondo mercato e stagione
con citronette del Garda

Millefogli di patata di montagna arrosto 10

Lingotto di millefogli di patata con origano fresco

Allergeni: 1-7

Radicchio al BBQ, nocciole e grana di capra 12

Radicchio cotto al BBQ, nocciole tostate e grana di capra
Allergeni: 1-7-8

Topinambur al sale, yogurt greco e menta 12

Topinambur cotto nel sale, yogurt greco e menta fresca

Allergeni: 1-7

Pomodori tardivi al BBQ, mandorle e basilico

Pomodori tardivi cotti al BBQ, mandorle tostate e basilico

Allergeni: 8

CONDIVISIONE

Pescato del giorno al sale 1,2 kg 120

consigliati min 2 pax

Pescato al sale con verdurine al sale rosa e salsa olandese

Allergeni: 1-3-4-7

Sogliola alla mugnaia con vegetali al sale rosa 100

Sogliola intera alla mugnaia accompagnata da verdure dell’'orto al vapore
su letto di sale rosa

Costina di manzo, coleslaw salad, senape e il suo fondo 70

Costina di manzo cotta a bassa temperatura, coleslaw salad, senape e fondo bruno

Allergeni: 1-7-8-9-10

Pizza “gourmet”, prosciutto crudo di Parma, stracciatella e fichi 30

Pizza croccante con base di pomodoro, stracciatella “Il Bagnolo”, fichi canditi e
prosciutto crudo “San Giacomo” 24 mesi

Allergeni: 1-3-7

10. Senape e prodotti a base di senape

1. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi



